MAHLZEIT(EN]

Wochenkarte 29.01. bis 03.02.2024 von 11:00 bis 14:30 Uhr

Suppe:
Kurbissuppe mit gerdsteten Kernen und Kernol

Mn Vegetarisch:
Gratinierte Spinatknédel

auf Rahmwirsing
Fleisch:

Kalbsrahmgulasch
mit Ofengemuse und Spatzle

nl Vegetarisch:

Gnocchi Pfanne mit getrockneten Tomaten,
jungem Spinat und Pinienkernen

Vom Geflugelhof Bentz:
Paniertes Putenschnitzel
an glacierten Mohren dazu Pommes

MI Vegetarisch:
Risotto von der Rollgerste mit Wintergemuse
und regionalem Bergkase

Aus heimischer Jagd:
Wildfleischktchle auf Apfelrotkohl
dazu Kartoffelstampf und “unser Gsalz"

Dn Vegetarisch:
Winterliche Gemuselasagne

mit grinen Blattsalaten

Vom Hofgluck Schwein:
Krustenbraten an Rahmgemuse
dazu breite schwabische Nudeln

FR Vegetarisch:
Gebratene Mie Nudeln mit Wok Gemuse
und karamellisiertem Tofu
Fisch:
Backfisch mit zweierlei Kartoffelsalaten
dazu Remoulade

s n Vegetarisch:
Gegrillte SuBkartoffelspalten mit Sesam,
Ingwer-Limettendipp dazu gemischter Salat
Vom Limpurger Weideochsen:
Filet "Saltimbocca” auf Gemuse-Risotto
dazu gemischter Salat

MARKT
KEEJCHE

GEKOCHT MIT LIEBE.

5,50 €

1.00 €

13,00 €

11,00 €
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11,00 €

15,00 €

1.00 €

16.00 €

Alle Essen toGo in der Mehrweg Box ganz ohne Verpackungsmull. Allergene & Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Ordner der Produktinformation



