MAHLZEIT(EN]

Wochenkarte 30. Juni bis 05. Juli 2025 von 11:00 bis 14:30 Uhr
Frisch fur Sie gekocht mit Erzeugnissen unserer regionalen Partner.

Mn Vegetarisch:
Gemuselasagne
mit Tomatensauce
Vom Limpurger Weideochsen:

Lasagne
auf Tomatensauce

nl Vegetarisch:
Tortellini mit Spinat und Ricotta

auf Krauter-Sahne-SoBe

Vom Hofglick Schwein:

Tortellini mit gebratenem Schinken
auf Krauter-Sahne-SoBe

MI Vegetarisch:
Kartoffeln-Gnocchi in leichter KasesoBRBe
mit Bohnen-Paprikagemuse
Von heimischem Wild:
Saltimbocca vom Reh mit WachholderrahmsoRe,
Bohnen-Paprikagemuse und Gnocchi

nn Vegetarisch:
Gebackenes Landei mit Salsa Verde,
Wurzelgemuse und Bouillonkartoffeln

Vom Limpurger Weideochsen:
Gesottenes Rindfleisch mit Salsa Verde,
Wurzelgemuse und Bouillonkartoffeln

FR Vegetarisch:
Spinat-Kaseknodel in SchnittlauchsoBe
mit gelbe Ruben-Zuckerschoten-Gemuse
Fisch:
Gegrilltes Lachsfilet mit SchnittlauchsoBe,
gelbe Ruben-Zuckerschoten-Gemdise und Salzkartoffeln

s n Vegetarisch:
Knusprige Reisréllchen

mit Curryschaum auf Sesamspinat

MARKT
KEEJCHE

GEKOCHT MIT LIEBE.

1000 €

12,00 €

900 €

1000 €

9.00 €

13.00 €

1000 €

12,00 €

1000 €

12,00 €

1000 €

Alle Essen toGo in der Mehrweg Box ganz ohne Verpackungsmull. Allergene & Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Ordner der Produktinformation



